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SEMAINE DU 17 AU 21 NOVEMBRE 2025

17-nov 18-nov 19-nov 20-nov 21-nov

Potage aux légumes Crudités BIO vinaigrette Friand au fromage

Ll

[

Boulettes végétales tomate Sauté de porc sauce Neufchatel

Beignet de calamars
mozzarella AOP 9

Pilon de poulet grillé

Blé

Pommes rissolées Semoule Chou-fleur BIO béchamel
Choux de Bruxelles
(accompagnement)
Emmental
. Créme dessert au chocolat de la ~ . .z . "
Donut sucré . . Péche au sirop Liégeois vanille
Ferme du Vieux Puits
Le menu souligné est conforme a l'arrété du 30 septembre 2011 relatif a la qualité nutritionnelle en restauration scolaire Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

Les produits biologiques {al  Cuisiné sur place * Nouveauté

Viande bovine d'origine francaise Les produits locaux
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