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SEMAINE DU 24 AU 28 FEVRIER 2025
24-févr 25-févr | 26-févr 27-févr 28-févr
Potage a la tomate Terrine de campagne locale -@- Houmous du Chef

£t

Beignets de calamars sauce ., P
Emincé de volaille a I'indienne

Réti de porc local a la diable
tartare

_@_ Pasta e lenticcie

Pommes vapeur

ot

Panier du jardinier (pdt, petits pois,
h. verts, carottes, navet)

Pommes vapeur

Fondue de poireaux

(accompagnement)
Créme de gruyére
s . Yaourt sucré Ferme de la vieille
Yaourt aromatisé Madeleine Donut
Abbaye
* Nouveauté Le menu souligné est conforme & I'arrété du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle en restauration scolaire

"'%/ -@- Cuisiné sur place

viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc
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