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SEMAINE DU 10 AU 14 MARS 2025
10-mars 11-mars | 12-mars 13-mars 14-mars
Potage aux poireaux Betteraves BIO vinaigrette
Lt
Tarte au fromage
Roti de boeuf Cordon bleu de volaille
Il ¢
Gratin de pates aux moules
Semoule Carottes rondelles
Haricots verts
i £
Trio de Iégumes (pomme de terre, “TLentilles corail au curry
carottes, courgettes) (accompagnement)
Gouda Camembert BIO
- . . Yaourt d la poire de la Ferme du
Buiscuit fourré abricot Mousse au chocolat Coupelle pomme banane Vieux Puits

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

7 viande bovine d'origine francaise Les produits locaux Les produits biologiques _@_ Cuisiné sur place * Nouveauté
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