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SEMAINE DU 11 AU 15 MARS 2024
11-mars 12-mars | 14-mars 15-mars
-@- Saucisson a l'ail _@_ Salade de chou chinois
Roti de dinde Cordon bleu de volaille Paupiette de dinde au jus Poisson pané

Trio de Iégumes (pdt, carottes,

Torti
3 courgettes)
Haricots verts Frites ~
Chou-fleur béchamel Riz noir BIO
Yaourt sucré Camembert
. I . Yaourt nature sucré de la ferme de
Flan nappé caramel Tranche de quatre-quarts Fruit BIO s .
la vieille abbaye
* Nouveauté Le menu souligné est conforme & I'arrété du 30 septembre 2011 relatif & la qualité nutritionnelle en restauration scolaire
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Cuisiné sur place

viande bovine d'origine frangaise Les produits locaux Les produits biologiques * Plat contenant du porc
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